Brasserie Nokken

RUNGSTED HAVN

BOURGOGNE~AFTEN
Fredag den 8. juni 2012 kl. 19

Apéritif
2009 Chablis Vieille Vigne - Biologique - WWEF Biovin - Domaine Bernard Defaix
2009 Bourgogne Aligoté + Biodynamique - WWF Biovin - Domaine Pierre Morey
2009 Meursault "Les Tessons’ - Biodynamique - Domaine Pierre Morey

2009 Bourgogne Aligoté + Biodynamique - Domaine Leroy
1995 Puligny Montrachet "Les Chalumeaux’ - Premier Cru - Maison Leroy

Menu

Kammusling & brissel - blomkal & ramslog
2009 Rully ‘Rabourcé’ Blanc - Premier Cru - Biologique - Domaine Jaeger-Defaix

Foie gras terrine - lavendel syltede blabeer, sprode jordskokker & skovmeerke
2009 Beaune ’Clos des Mariages’ - Biodynamique - Domaine Jean-Claude Rateau
2009 Beaune "Les Beaux & Bons’ - Biodynamique - WWF Biovin - Domaine Jean-Claude Rateau

Due - certer, asparges & troffelsauce
2009 Gevrey Chambertin ‘Clos des Varoilles’ - Premier Cru - Monopole - Domaine des Varoilles

2002 Gevrey Chambertin ‘Clos des Varoilles’ - Premier Cru - Monopole - Domaine des Varoilles

Oste fra Bourgogne
1982 Gevrey Chambertin - Collection 2012 - Maison Leroy

Ymerfromage - havtorn & citronverbena

Crémant de Bourgogne Brut - Grande Chaume + Domaine de la Vigne au Roy

Pris: 990,- kr. p.p.
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